1. Naturvadsverkets slampolitik kritiseras av Statens
jordbruksverk och SVA

SvD 16/12 2002

Rotslam med smittrisk ska laggas paodlad mark

Forskare vid bade Statens jordbruksverk och Statens veterinarmedicinska anstalt (SVA) anser
nu att Naturvardsverket gar for langt:

- Vi forordar stréngare krav an Naturvardsverket. Den teknik som reningsverken har i dag
récker inte till for att uppna tillracklig hygienisk standard. Det & mycket alvarligt att krafter
nu & i rorelse for att aterinfora rétslam i produktionen av livsmedel och djurfoder, siger Ann
Albihn, en av sex forskare vid SVA som deltagit i forarbetet till det nya fordaget - men som
dragit andra slutsatser.

Jordbruksverket och SVA vill att enbart lam som behandlatsi 70 graders varme under en
timme skatillatas. Det anses ge tillracklig minskning av antalet farliga bakterier.

- Annars aventyras det goda hélsolage vi har i dag. Vissa smittdmnen som salmonella 6verfors
mellan méanniska och djur. Smittas djuren 6kar ocksa risken fér saimonella hos
konsumenterna, forklarar Ann Albihn.

Smittdmnen kan Overforas via direktkontakt med djur eller jord. Eller via kott som
konsumeras. Sa var

fallet nar manniskor i Skane nyligen insuknade i ehec efter att ha &tit rokt korv. En liten
flicka fick bestdende hjarnskador.

Naturvardsverket vill inte berétta om forslaget i forvag. Men enligt vad SvD erfar vill man
séppa dven slam som inte upphettats till 70 grader fér anvandning pa al mark och for alla
grodor. Vissa restriktioner ska dock gélla betesmark och dar rotsaker odlas. Man ska ocksa
tillata slam som komposterats eller bara lagrats som markutfyllnad eller rabattjord.

- Det enda jag sager | dagdlaget ar att vi foreslar fortsatt och dkad anvandning av fosfor till
akermark, sager Naturvardsverkets projektledare, Egon Enoksson.

Rotslam innehdller mycket fosfor. | dag finns egentligen inga forbud mot rétslam.
Lantbrukarnas riksférbund uppmanar sedan 1999 sina medlemmar att bojkotta slam och
livsmedelsindustrin tar inte emot grodor som odlats med slamgédning. Men ohygieniskt slam
finns andai var miljo. Ocksa pa akermark. Till exempel godslar 400 skanska bonder med
slam enligt Lantbrukets

affarstidning ATL.

Nagot Ann Albihn pa SVA tycker & mycket olyckligt:

- Smittdmnen &r rorliga och sprids l&tt vidare i miljon. Har vi val lagt ut smittat dam har vi
tappat kontrollen, s&ger hon.

Sedan tidigare vet man att rétslam innehaller bade smittamnen, miljofarliga tungmetaller och
|&kemedel srester. Tack vare en studie som SVA genomfort vet myndigheterna hur stor andel
av rotslammet som &r smittat efter bearbetning med dagens teknik.

| rdslam inneholl 70 procent av proven salmonella. | behandlat slam drygt halften.
Provernainneholl ocksa flera magsjukebakterier som listeria, campylobakter och den fruktade
Ehec-bakterien E coli O 157.

Inte ens reningsverk med hygieniskt avancerade metoder lyckades. Direkt efter rétning sag
det bra ut. Men ndr ammet lagrades vaxte bakterierna igen.

Maja-Lena Radelius



2. Naturvadsverkets slampolitik kritiseras av
organisationen Sveriges Konsumenter i Samverkan

Kommentar av Bengt I ngerstam, Sveriges Konsumenter i Samverkan:

- Detta & oacceptabelt. Skulle infekterat slam laggas ut bland véra livsmedel, kommer starka
konsumentreaktioner. Forra gangen gallde det BSE, da ocksd myndigheter skulle upprétta ett
"kretdopp” for infekterat avfall.

Samtidigt som Naturvardsverket nu startar en klimatkampanj dar konsumenterna skall
minska tillforsel av drivhusgaser, vill man alltsa sprida infekterat avfall i
livsmedel sproduktionen. Vi forutsétter att jordbruket och livsmedelsindustrin under dessa
forhallanden mer @n ndgonsin star fast emot sammet. Hur kan Naturvardsverket fa fortroende
for sin lamutredning om véar smittskyddsexpertis ignoreras? Vilka andra rad fran experter har
ocksa ignorerats?



